
        

KW 8 Mo., 20.02.2023 
 
 

 

 

Di., 21.02.2023 
 
 

 

 

Mi., 22.02.2023 
 
 

 

 

Do., 23.02.2023 
 
 

 

 

Fr., 24.02.2023 
 
 

 

 

Sa., 25.02.2023 
 
 

 

 

So., 26.02.2023 
 
 

 

 Tagessuppe 
 
 

 

 

Rinderbrühe mit Ba-

ckerbsen o,o1,d,c,f  
 

 
 

 

Gartenkräutersuppe 
2,o,o1,d,f,j  

 
 

 

 

Gebrannte Grießsup-

pe o,o1,d,f,j  
 

 
 

 

Gemüsebrühe mit 

Markklößchen o,o1,c,j  
 

 
 

 

Sellerierahmsuppe 
2,o,o1,d,f,j  

 
 

 

 

Gemüsecremesuppe 
2,o,o1,d,f,j  

 
 

 

 

Geflügelcremesuppe 
5,2,o,o1,d,f,j  

 
 

 

 
Dessert 

 

 

 

 

Waldfruchtjoghurt d,f  
 

 
 

 

Butterkekspudding 
o,o1,d,f  

 

 

 

 

Frisches Obst  
 
 

 

 

Mandarinenquark f  
 

 
 

 

Birnenwürfel  
 
 

 

 

Milchreis d,f  

mit  

Kompott 5,2  
 

 
 

 

Dessertcreme Scho-

kolade d,f  
 

 
 

 
Tagesmenü 

 

 

 

 

Kalbsfrikassee mit 

Champignons o,o1,f,i  

buntes Karottenge-

müse 2  

Schlingli-Nudeln 
o,o1,c  

 

 

 

 

Bratwurst 3  

Bratensoße dazu 
o,o1,o5,m,j  

Rahmkraut d,f  

Thymiankartoffeln d,f  
 

 
 

 

Sauerbraten 1,2,8,k,i  

Spätzle 2,o,o1,c,f  

Salat 1,5,2,8,k,i  
 
 

 

 

Frikadelle mit o,o1,k  

Jägersoße 
2,o,o1,o5,d,m,f,j  

Rosenkohlgemüse 
1,5,3,d,f  

Kartoffelpüree 5,d,f  
 

 
 

 

Schlemmerfilet o,o1,b  

dazu  

Rahmspinat 2,o,o1,f  

Dampfkartoffel 1,2,8,f,i  
 

 

 

 

Hühnereintopf mit 
Gemüse und Nudeln 

5,o,o1,c,j  
 

 
 

 

Geschnetzeltes Züri-

cher Art o,o1,o5,m,f,j  

Erbsengemüse d,f  

Wellenbandnudeln 
o,o1,c  

 
 

 

 
Vegetarisches 

Menü 
 

 

 

 

Quarkkeulchen 
o,o1,d,c,f  

Vanillesoße d,f  

kaltes Zwetschgen 

Kompott 5  
 

 
 

 

Kartoffeleintopf mit 
Wurzelgemüse und 

1,8,f,j,i  

Apfelküchle o,o1,d,f  
 

 
 

 

Parmesanpolenta 
1,8,d,c,f,i  

mit  

Ratatouillegemüse 
o,o1  

 

 
 

 

Maultaschen gebra-

ten mit Ei o,o1,d,c,f  

mit  

Kartoffelsalat 1,k  
 
 

 

 

Dampfnudel mit 
o,o1,d,c,f  

Weißweinsoße d,f,i  
 

 
 

 

Gemüsefrikadelle 
o,o1,c  

Kräutersoße o,o1,d,f  

Bratkartoffeln 1,8,i  
 

 

 

 

Eierpfannkuchen mit 

Apfelfüllung o,o1,d,c,f  

Mandelsoße d,f  
 
 

 

 

Leichtes Menü 
 
 

 

 

Putenrollbraten mit 
3,o,o1,d,f  

buntes Karottenge-

müse 2  

Schlingli-Nudeln 
o,o1,c  

 

 
 

 

Gemüsestrudel 
1,2,o,o1,d,c,f,j  

auf  

Zitronensoße 5,d,f  
 
 

 

 

Dreifarbige Tortellini 
o,o1,c,j  

Gorgonzola Soße d,f  

Salat 1,5,2,8,k,i  
 

 
 

 

Hähnchenbrust Tes-

sin 1,d,f  

Rahmsoße 
o,o1,o5,d,m,f,j  

Rosenkohlgemüse 
1,5,3,d,f  

Kartoffelpüree 5,d,f  
 

 
 

 

Seehecht natur o,o1,b  

Spinat o,o1  

Dampfkartoffel 1,2,8,f,i  
 
 

 

 

Hühnereintopf mit 
Gemüse und Nudeln 

5,o,o1,c,j  
 
 

 

 

Geschnetzeltes Züri-

cher Art o,o1,o5,m,f,j  

Erbsengemüse d,f  

Wellenbandnudeln 
o,o1,c  

 
 

 

 

Abendessen 
 
 

 

 

Bierwurst 1,5,3,k  

Essiggurke 1,6a  
 
 

 

 

Bunter Wurstsalat 
1,5,2,8,3,i  

 
 

 

 

Salami mit Wildkräu-

terrand 1,5  

Eier c  
 
 

 

 

Gemischte Platte  
 

 
 

 

Eierroulade mit 
1,5,4,c,j,k  
Tomate  

 
 

 

 

Butterkäse f  

Trauben  
 
 

 

 

Gemischte Platte  
 

 
 

 

Enthält Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff; (5) mit Antioxidationsmittel; (4) mit Geschmacksverstärker; (6a) mit Süßungsmittel; (2) mit Farbstoff; (8) geschwefelt; (3) mit Phosphat   Enthält Allergene: (o) Glutenhalti-
ges Getreide und -erzeugnisse; (o1) Weizen und Weizenerzeugnisse; (o5) Gerste und Gersteerzeugnisse; (d) Laktose; (c) Eier und -erzeugnisse; (b) Fisch und -erzeugnisse; (m) Soja und -erzeugnisse; (f) Milch und -er-
zeugnisse; (j) Sellerie und -erzeugnisse; (k) Senf und -erzeugnisse; (i) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben  

 

 

  

20.02.2023 bis 26.02.2023 
 

Mobiler 

Menüservice 

07245-93140 
 

Änderungen sind bis um 16.00 Uhr am Vortag telefonisch möglich 
Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit! 
Änderungen vorbehalten! 

 

 

Name: __________________________________________ 

 
 

 


